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09. i 10.02. 2020. 

Na putu do Atine  i prijem od strane organizatora 

U ranim jutarnjim časovima, srećni i ushićeni krenuli smo put drevne Grčke i njene prestonice Atine. 
Nepregledni maslinjaci, Olimp, Meteori, Egejsko more...Dobro raspoloženje, udobna vožnja i usputne 
pauze, učinile su da razdaljinu od 1000 km pređemo neosetno.  
Predstavnik fondacije IN PLANET g-din  Blagoje Ristov i predstavnici naše škole, srdačno su nas dočekali i 
smestili u apartmane „TRIPLE A“ u samom centru Atine. Posle večere usledila je šetnja centrom Atine.  
 
 Predsednik fondacije IN PLANET g-din Dimitris Souliotis, i predsednik „ Acropolis – Chef's Club of Attica“, 
g-din Konstantinos Mouzakis, u prostorijama kluba podelili su nam promotivni materijal i agendu 
aktivnosti tokom našeg boravka u Atini. 

                   

                   

                     

        



11.02. 2020. 

 

Novi radni dan. Željni novih saznanja iz oblasti tradicionalnog  poslastičarstva, prisustvujemo 

predavanjima istaknutih članova kluba Akropolis i vrhunski majstora i profesora poslastičarstva i 

gastronomije.  

Uživali smo u izlaganjima vrhunskih stručnjaka, gospode -  Konstantinosa Mouzakisa, Vasilisa 

Bekasa, Atanasisa Karaindrosa i Lefterisa Karantanesa. Zabeležili  smo recepte poslastica koje ćemo 

raditi tokom seminara.  U poslepodnevnim satima  imali smo prvi čas grčkog jezika.  

       

 

 

      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



12.02.2020. 

Seminar se nastavlja radno.Predavač i demonstrator šef  Konstantinos  Mouzakis. Danas smo 

pripremali „ Rizogalo“- poslasticu sličnu našem sutlijašu. Slična, a ipak različita, zaključak je 

posle degustacije.  

I danas nastavljamo sa kursom grčkog jezika...alfabet, brojevi, dani, meseci.  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



13.02.2020. 

Novi radni dan, nova saznanja. Vredne ruke, oči željne da vide nešto novo, energija neiscrpna, 

učenici neumorni. Rezultat- „ Pasteli“- slične našim susamkama i „ Venizelike“ – bombice. Opet 

slično, a ipak različito zbog specifičnih začina. Ni ovog puta degustacija nije izostala. 

Kurs grčkog jezika se nastavlja.  

     

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



14.02.2020. 

Sticanje novih znanja se nastavlja  i danas. Konačno prava grčka tradicionalna poslastica – “ Baklava”. 

Demonstrator  i predavač  g-din  Nikolas  Mouzakis, univerzitetski profesor I predsednik “ Junior  Chef’s 

Club Acropolis”.  Učenici neumorno  slažu  kore,  posipaju  orahe  i puter.  Krajnji cilj časa postignut- 

divna, sočna baklava.  Neizostavna degustacija.  

Kurs  grčkog  jezika  I dalje traje. 

    

 

 

 



15. 02. 2020. 

 Malo predaha od radnih obaveza.  Prvi dan vikenda. Posetili smo luku Pirej i elitno  predgrađe Atine – 

Glifadu. Vožnja metroom , za neke učenike po prvi put. Mnogo ushićenja  i uživanja u lepotama Pireja.  

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 



16.02.2020. 

Nedelja, drugi dan odmora. Učenici neumorni, u želji za što više novih saznanja o lepotama Atine, I 

uvećanju svog duhovnog bogastva, posećuju Akropolj. Na samom ulazu u svetilište- Penelaj, zajednička 

fotografija. Nižu se zaredom ostaci hramova- Pantenon, Karijatida,  Boginje Atine Nike… i  brdo 

fotografija za uspomenu.  

 



17. 02. 2020. 

Nova radna nedelja, nov radni dan. Jedva smo ga dočekali. Nastavljamo sa pripremom grčkih 

tradicionalnih poslastica.  Priprema “ Galatopite”.  Demonstrator g-din. Atanasis Karaindros.  Specijalna 

vrsta poslastice, kombinacija baklave I mlečnog krema. Sva naša čula su uživala. Slušali smo divno 

predavanje kooperanata, farmera koji dopremaju uvek sveže mleko i maslac za pripremu poslastica. 

   

  

 

 

 

 

 

 

 



18.02.2020. 

 Novi dan, nove radne pobede.  Nastavljamo sa pripremom grčkih tradicionalnih poslastica. Danas na 

meniju “ Ravani “  i  “ Samali”. Demonstrator,  g-din Panagiotes Tzimas. Poslastice- brze I lake za 

pripremiti, ukus neodoljiv, kolač sočan, lepi se i za prste i za dušu. 

   

 

 

 



19.02.2020. 

Seminar se nastavlja i danas. Učenici su sa velikom pažnjom upijali svaku reč  i svaki pokret predavača  
Panosa Zarentisa koji je pripremao nadaleko čuveni “ Kadaif”.    

  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



20.02.2020. 
 
Novi dan, nova poslastica. Demonstrator i predavač  g-din Delivanis Aristomenis.  “Galaktoburek”- prva 
asocijacija, masno, slano , nikako bez jogurta. Aliiii…. 
Ostali smo bez  teksta već pri prvom zalogaju. Sočno, hrskavo, mlečno, slatko da slađe ne može biti. 
Rekli smo sami sebi,  ovo prvo probamo kad stignemo kući.  
 
 

   

  
 
 
 
 
 
 
 
 



21. 02.2020. 
 
 Danas malo hedonizma. Uživali smo u poslasticama i vinu. Niko nije mario za koju kalorije više.  
Slušali smo divna predavanja o bezbednosti  hrane, harmoniji vina i poslastica. Predavači,  g-din Nikolas 
Kovrčav, direktor istraživačkog instituta I član međunarodne komisije za  bezbednost hrane, i g-din Nikos 
Politis, najpoznatiji grčki somelijer. 
 

    

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



22.02.2020. 
 
Danas  smo i srećni I pomalo setni.  Srećni, jer danas dobijamo sertifikate koji učenicima otvaraju put ka 
Evropi, a setni jer se bliži kraj našeg studijskog putovanja i boravka u  Atini.  Iskreno se nadamo da će biti 
još ovakvih putovanja. 

  

 


